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บทคัดย่อ 
 การวิจัยมีวัตถุประสงค์เพื ่อออกแบบและสร้างเครื ่องย่างไร้ควันอัตโนมัติแบบควบคุมด้วยระบบ 
Internet of Things (IoT) เครื่องย่างไร้ควันอัตโนมัติสามารถสั่งเปิด-ปิด อัตโนมัติผ่านแอพพลิเคชัน Blynk.
สามารถรายงานสถานะการทำงานควบคุมด้วยระบบทำงานโดยเซนเซอร์ตรวจวัดอุณหภูมิ และมอเตอร์ควบคุม
ความเร็ว ผลการควบคุมปรับค่าอุณหภูมิและความเร็วของมอเตอร์ จะส่งสัญญาณไปหา MCU ESP32  
ประมวลผลแสดงค่าผ่านแอพพลิเคชัน Blynk หาประสิทธิภาพและความพึงพอใจ 

การทดสอบประสิทธิภาพเพื่อหาความแม่นยำ การทดลองหาประสิทธิภาพ โดยการใช้งานเครื่องยา่ง   
ไร้ควันอัตโนมัติ ปรับค่าอุณหภูมิที่ต้องการ.และทดลองกับวัตถุดิบแบ่งออกเป็น 3 ชนิด.ทดลอง 4 ครั้ง.จะได้
ความแม่นยำในการย่างของวัตถุดิบแต่ละชนิดเท่ากับ.ร้อยละ100.ค่าเฉลี่ยความพึงพอใจผู้ใช้งานเท่ากับ 4.50            
มีความเหมาะสมในระดับมาก ส่วนเบ่ียงเบนมาตรฐานมีค่าเท่ากับ 0.28 มีความสอดคล้องกันมาก  

 

คำสำคัญ: เครื่องย่างไร้ควันอัตโนมัติ อินเทอร์เน็ตทุกสรรพส่ิง ไมโครคอนโทรลเลอร์ แอพพลิเคช่ัน 
 

Abstract 
          The research aims to design and build an automatic smokeless grill controlled by the 
Internet of Things (IoT) system. Automatically through the application Blynk, can report 
operating status, controlled by a temperature sensor and speed control motor. The control 
effect adjusts the temperature and speed of the motor. It sends a signal to the MCU ESP32, 
processes it and displays it through the Blynk application and finds performance and 
satisfaction. 
          Performance testing for accuracy efficacy experiment by using an automatic smokeless 
grill Adjust the desired temperature value and experiment with the ingredients divided into 3 
types 4 Tested. The grilling accuracy of each ingredient is equal to 100%. The user satisfaction 
average is 4.50, which is appropriate at a high level. The standard deviation of 0.28 is very 
consistent. 
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1. บทนำ 
 ปัจจุบันเตาย่างมีความสำคัญในการประกอบอาหารต่อการดำเนินชีวิตประจำวันอาหารริมทาง      
ตามท้องถนนเมืองไทยแน่นอนว่าจะต้องมีเมนูปิ้งย่างรวมอยู่ ไม่ว่าจะเป็นหมูย่าง หมูปิ้ง ไก่ย่าง ปลาหมึกย่าง 
ปลาเผา ฯลฯ เป็นอาหารท่ีหาทานง่ายและเป็นท่ีนิยมของคนไทยจำนวนมาก ในสภาวะเร่งด่วนของผู้คนท่ัวไป   
ที ่ต้องทำงานแข่งขันกับเวลารีบร้อนออกจากบ้านเพื ่อไปให้ทันกับงาน หรือภารกิจต่าง ๆ ไม่มีเวลา                  
ที ่จะทำอาหารต้องไปแวะหาซื ้ออาหารข้างหน้า จึงเกิดอาชีพหนึ ่งขึ ้นมาเพื ่อตอบสนองความต้องการ            
ของผู้บริโภค ซึ่งมีขายอยู่ท่ัวไปมีราคาถูกซื้อหาได้รวดเร็ว รับประทานได้ง่าย แต่ส่ิงท่ีจำเป็นสำหรับอาชีพนี้ คือ
เตาปิ้งย่างท่ีมีหลายรูปแบบหลายขนาดตามความเหมาะสมในการใช้งาน 

ในประเทศไทยประชากรส่วนใหญ่ยังนิยมรับประทานอาหารประเภทปิ้งย่างอุปกรณ์สำคัญอย่างหนึ่ง
ของการประกอบเมนู โดยเฉพาะเตาปิ้งย่างที่ช่วยแม่ค้าตลอดไปจนถึงผู้ประกอบการได้ใช้เตาปิ้งย่าง มีหลาย
ประเภทท้ังแบบแสงอินฟราเรด แบบขดลวดไฟฟ้า แบบใช้แก๊ส หรือใช้ถ่านไม้แต่ส่วนใหญ่จะนิยมใช้เตาปิ้งย่าง
แบบใช้ถ่านไม้ เพราะให้รสชาติและกลิ่นที่ชวนน่ารับประทาน และเป็นเอกลักษณ์ เตาใช้ถ่านไม้ส่วนใหญ่
อาจจะมีการกระจายตัวของความร้อนไม่ค่อยสม่ำเสมอ ไม่สามารถปรับความ เหมาะสมของการปิ้งย่าง          
กับความร้อนได้ ทำให้ส้ินเปลืองพลังงาน เสียเวลาในการประกอบอาหาร และอาจเกิดการไหม้หรือสุกไม่ท่ัวถึง 
จากปัญหาและสาเหตุดังกล่าว มีแนวคิดการวิจัยท่ีจะออกแบบและพัฒนาสร้างอุปกรณ์ช่วยปิ้งย่าง เพื่อให้เกิด
ความสะดวกในการประกอบอาหารมีความรวดเร็วมากยิ่งขึ้นเหมาะสำหรับผู้ประกอบอาชีพปิ้งย่าง ออกแบบมา
เหมาะสมกับการใช้งานพร้อมปรับระดับของเหล็กย่างให้เหมาะกับการใช้ การมีลิ ้นชักที ่ถอดประกอบ            
ทำความสะอาดง่าย และเก็บอุปกรณ์ท่ีจำเป็นในการประกอบอาหาร 

คณะผู้วิจัยมองเห็นความสำคัญของปัญหาได้จัดทำหัวข้อของการทำวิจัย การออกแบบและสร้าง    
เครื ่องย่างไร้ควันอัตโนมัติแบบควบคุมด้วยระบบ Internet of Things (IoT) ทำการควบคุมการสั่งการ     
เครื่องย่างไร้ควันอัตโนมัติ ระยะไกลผ่านอินเทอร์เน็ตแบบศูนย์กลางระบบ Android และ iOS ได้หลายเครื่อง
ในเวลาเดียวกัน โดยอาศัยซอฟต์แวร์ MCU ESP32 และอุปกรณ์ประมวลผลเมนบอร์ดไมโครคอนโทรลเลอร์   
มาประยุกต์ใช้ การออกแบบเขียนโปรแกรมควบคุมและส่ังการอุปกรณ์ให้ได้ค่าตรงตามความต้องการมากท่ีสุด 
รวมไปถึงซอฟต์แวร์ Blynk ใช้ในการควบคุมการแสดงผลและส่ังการผ่านระบบแอพพลิเคชันบนโทรศัพท์มือถือ
สมาร์ทโฟนในระบบ Android และ iOS พร้อมหาประสิทธิภาพและความพึงพอใจ 

 

2. วัตถุประสงคง์านวิจัย 
2.1 ออกแบบและสร้างเครื่องย่างไร้ควันอัตโนมัติ 
2.2 หาประสิทธิภาพของเครื่อง 
2.3 หาความพึงพอใจของเครื่อง 

  

3. วิธีดำเนินการวิจัย 
การวิจัยมีวัตถุประสงค์เพื่อสร้างเครื่องย่างไร้ควันอัตโนมัติแบบควบคุมด้วยระบบ Internet of Things 

(IoT) โดยปรับค่าอุณหภูมิและความเร็วมอเตอร์ภายในเครื่องย่างไร้ควันอัตโนมัติแบบอัตโนมัติ จากการศึกษา
ทฤษฎีและงานวิจัยที่เกี ่ยวข้องเพื่อใช้เป็นแนวทางในการสร้างเครื ่องย่างไร้ควันอัตโนมัติและการอ้างอิง 
งานวิจัยที่เกี่ยวข้องผู้วิจัยออกแบบโครงสร้าง และส่วนประกอบของเครื่องย่างไร้ควันอันตโนมัติ ดำเนินการ
สร้างโครงสร้างและแก้ไขปรับปรุงพร้อมทั้งติดตั้งอุปกรณ์ต่าง ๆ นำเครื่องย่างไร้ควันอัตโนมัติแล้วทำการ
ทดลองใช้งาน ปรับแก้จุดบกพร่องและแก้ไขให้เครื ่องย่างไร้ควันอัตโนมัติทำงานปกติ ออกแบบและพัฒนา
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ระบบควบคุมด้วยระบบ Internet of Things (IoT) ทำงานตามที่ต้องการ หาประสิทธิภาพและหาความ       
พึงพอใจในการทดลองใช้วัตถุดิบ 3 ชนิด ทดลอง 4 ครั้ง ที่ให้ผลแตกต่างกันโดยทดลองผ่านเครื่องย่างไร้ควัน
อัตโนมัติ  
 

4. ผลการดำเนินการ 
4.1 การทำงานของเคร่ือง 

      เริ่มจากการควบคุมเครื่องเครื่องย่างไร้ควันอัตโนมัติ โดยแอพพลิเคช่ัน Blynk จะมีโหมดในการต้ัง
ค่าดังนี้ การตั้งค่าการเปิด-ปิดเครื่องย่างไร้ควันอัตโนมัติ การเลือกโหมดการทำงานมีให้เลือก โหมด Manual 
และโหมด Auto การตั้งค่าระดับความเร็วมอเตอร์ และการตั้งค่าอุณหภูมิการทำงานของฮีตเตอร์ ดำเนินการ
ทำงานครบตามโปรแกรมท่ีต้ังการทำงานจบการทำงาน 

     Manual

 

ภาพท่ี 1 Flow Chart กำหนดขั้นตอนการทำงานของเครื่อง 
 

4.2 Flow Chart ตรวจสอบค่ากระแสไฟฟ้า 
     การทำงานของอุปกรณ์จับกระแสจะแสดง ค่าเป็น 0 และ 1 การทำงานของ (c, 0) แสดง ไม่มี

กระแสไหลผ่าน และ (c, 1) แสดง มีกระแสไหลผ่านมีค่าเป็น 1 สำหรับค่าท่ีได้เป็น 1 จะเท่ากับว่ามีสถานะการ
ทำงานของเตาย่างไร้ควันอัตโนมัติ ส่วน 0 แสดงไม่มีค่าการทำงานของเตาย่างไร้ควันอัตโนมัติ ตรวจวัดกระแส
คงสถานะการทำงานของฮีตเตอร์และมอเตอร์จนกว่าจะจบการทำงาน 
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ภาพท่ี 2 Flow Chart อ่านค่ากระแสไฟฟ้า 
 

4.3 Flow Chart การเปิด - ปิด  
             เป็นการทำงานของการส่ังเปิดปิดการทำงานเตาย่างไร้ควันอัตโนมัติจะแสดง ค่าเป็น 0 และ 
1 โดยท่ีการทำงานของ (c ,0) คือ ไม่ได้มีการใช้งานเตาย่างไร้ควันอัตโนมัติ และ (c, 1) คือ มีการใช้งานเตาย่าง
ไร้ควันอัตโนมัติค่าเป็น 1 สำหรับค่าท่ีได้เป็น 1 จะเท่ากับว่ามีการใช้งานเตาย่างไร้ควันอัตโนมัติส่วน 0 คือ ไม่มี
ค่าการทำงานของเตาย่างไร้ควันอัตโนมัติ 

 
ภาพท่ี 3 Flow Chart การทำงานเปิด - ปิด 
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4.4 การออกแบบโครงสร้างเคร่ืองย่างไร้ควันอัตโนมัติ 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

ภาพท่ี 4 การออกแบบชุดจำลองเครื่องเครื่องย่างไร้ควันอัตโนมัต ิ
 

                   
 

ภาพท่ี 5 เครื่องย่างไร้ควันอัตโนมัติ  
 

4.5 ออกแบบวงจรรวม 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

ภาพท่ี 6 วงจรรวม 
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การป้อนคำสั่งผ่านแอพพลิเคชั่น Blynk ส่งไปยัง MCU ESP32 จะทำหน้าที่ควบคุม Solid State 
Relay ไปควบคุมฮีตเตอร์ (Heater) ทำงานตามค่าที่แอพพลิเคชั่น Blynk กำหนดมา ให้ได้อุณหภูมิที่กำหนด
แล้ว MCU ESP32 พร้อมส่งค่าอีกหนึ ่งค่าเพื ่อไปควบคุม BTS 7960 เพื ่อสั ่งให้มอเตอร์ทำงานตามค่าท่ี
แอพพลิเคชั่น Blynk ส่งมา หลังจากได้ค่าที่กำหนดแล้วจะมีตัว MAX 6675 เป็นตัววัดอุณหภูมิภายในเครื่อง
จากนั้นจะส่งค่าอุณหภูมิไปแสดงที่แอพพลิเคชั่นเพื่อแสดงอุณหภูมิภายในเครื่องย่าง และเป็นตัวกำหนดว่า
วัตถุดิบจะต้องใช้อุณหภูมิเท่าไหร่ 

4.6 การออกแบบแอพพลิเคชัน 
      การออกแบบแอพพลิเคชั่น โดยใช้โปรแกรม Blynk ในการออกแบบหน้าแอพพลิเคชั่น ภายใน

แอพพลิเคชั่นแสดงการตั้งค่าสถานการณ์ทำงานเปิด-ปิดเครื ่องย่างไร้ควันอัตโนมัติ และการตั้งค่าควบคุม
อุณหภูมแิละต้ังความเร็วมอเตอร์หรือแบบอัตโนมัติ เพื่อเลือกโหมด Auto ย่างไก่ หรือ โหมด Auto ย่างหม ู

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 

 
ภาพท่ี 7 การออกแบบแอพพลิเคชัน 
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 4.7 การหาประสิทธิภาพของเคร่ือง 
 

 
 

ภาพท่ี 8 ทดสอบกระแสโหลดเครื่องย่างไร้ควันอตัโนมัติ 
 

การทดลองส่งคำสั่งควบคุมการเปิดเครื่องย่างไร้ควันควบคุมด้วยมือถือ วัดกระแสมอเตอร์หมุนจะได้
เท่ากับ 0.12 A (2 ครั้ง) และ 0.13 A (8 ครั้ง) ทำการทดลอง 10 ครั้ง พร้อมทั้งกระแสฮีตเตอร์ทำงานจะได้
กระแสเท่ากับ 13.44 A เมื ่อรวมกระแสเครื่องทำงานเท่ากับ 13.57 A มีความเที่ยงตรงของการทดลองท้ัง     
10 ครั้ง 
 

  
 

ภาพท่ี 9 ทดสอบค่าการคาริเบทของเครื่องย่างไรค้วันเมื่อฮีตเตอร์ทำงาน 
 

 ทดสอบค่าคาริเบทปรับค่าของเครื่องย่างไร้ควัน ค่ามาตรฐานของฮีตเตอร์ที ่ระบุที่อุณหภูมิที่ 160 
องศาเซลเซียส เมื่อทำการทดลองจากการใช้เครื่องวัดอุณหภูมิมาตรฐาน การทดลอง 10 ครั้ง โดยค่าที่วัดได้
ต่ำสุดที่ 150 องศา และสูงสุดที่ 155 องศา ค่าเฉลี่ยอุณหภูมิที่ได้ 151.5 องศา น้อยกว่าค่ามาตรฐานที่ระบุ    
อยู่ท่ี 8.5 องศา  
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ชุดข้อมูล1 ชุดข้อมูล2

กระแสมอเตอร์หมุน

150

155

151
150

151

154

150
151 151

152

144
146
148
150
152
154
156
158
160
162

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10

อุณ
หภู

มิ

จ านวนครั้งการทดลอง

ทดสอบค่าการคาริเบทของเคร่ืองย่างไร้ควัน เม่ือฮีตเตอร์ท างาน

ชุดข้อมูล1 ชุดข้อมูล2

Temp. Control 

เคร่ืองวัดอุณหภูมิมาตรฐาน

กระแสฮีสเตอร์
หมุน 



วารสารเทคโนโลยีและนวัตกรรม มหาวิทยาลัยราชภัฏอุตรดิตถ์ 
Journal of Technology and Innovation, Uttaradit Rajabhat University 

 

หน้า 28 
 

 
 

ภาพท่ี 10 ทดสอบค่าเวลาการย่างวัตถุดิบของเครื่องย่างไร้ควนัอัตโนมัติทำงานควบคุม ด้วยระบบ  
Internet of Things (IoT) 

 

การทดสอบค่าเวลาในการย่างวัตถุดิบของเครื่องย่างไร้ควันอัตโนมัติ 3 ชนิด ได้แก่ เนื้อไก่น้ำหนัก     
1 กิโลกรัมเป็นข้อมูลท่ี 1 (สีฟ้า) เนื้อวัวน้ำหนัก 1 กิโลกรัมเป็นข้อมูลท่ี 2 (สีส้ม) และเนื้อหมูน้ำหนัก 1 กิโลกรัม
เป็นข้อมูลท่ี 3 (สีเทา) ทดลองจำนวน 10 ครั้ง  

4.8 แบบประเมินความพึงพอใจของเคร่ือง 
     การประเมินหาความพึงพอใจของเครื่องย่างไร้ควันอัตโนมัติในการทดลอง การย่างวัตถุดิบจำนวน 

3 ชนิด เพื่อหาประสิทธิภาพและความพึงพอใจของเครื่องย่างไร้ควันอัตโนมัติ แบบประเมินโดยมีผู้ประเมิน
จำนวนท้ังหมด 10 ท่าน ซึ่งจะแบ่งเป็น นักศึกษา 8 ท่าน อาจารย์ 2 ท่าน ความพึงพอใจของผู้ใช้งาน 
 

ตารางท่ี 1 ตารางผลการวิเคราะห์ผลการประเมินของกลุ่มนักเรียนนักศึกษา 8 คน และอาจารย์ 2 คน 
 

ข้อคิดเห็น ( X ) (S.D.) 
1. การออกแบบมีความเหมาะสมกับลักษณะการใช้งาน 4.5 0.53 
2. รูปร่างและสัดส่วนมีการเหมาะสม 4.4 0.52 
3. การใช้วัสดุอุปกรณ์เหมาะสมกับการใช้งาน 4.7 0.48 
4. ความประณีตสวยงามของช้ินงาน 4.8 0.42 
5. การวางตำแหน่งอุปกรณ์เหมาะสมต่อการใช้งาน 4.7 0.48 
6. มีความสะดวกในการเคล่ือนย้าย 4.7 0.48 
7. ช้ินงานสอดคล้องกับตามเนื้อหาและจุดประสงค์ 4.6 0.52 
8. โครงสร้างของช้ินงานมีความแข็งแรง และมั่นคง 4.7 0.48 
9. ช้ินงานสะดวกและง่ายในการติดต้ังและบำรุงรักษา 4.8 0.42 
10. ผลการทดลองออกมาสอดคล้องกับวัตถุประสงค์ 4.5 0.53 

รวม 4.5 0.28 
 

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10

ชุดข้อมูล1 24 22 22 20 20 21 22 21 20 20

ชุดข้อมูล2 25 23 21 21 20 21 20 20 21 20

ชุดข้อมูล3 25 22 23 21 21 20 20 20 21 22

15
17
19
21
23
25
27

เว
ลา

 (น
าท

ี)

จ านวนคร้ังทดลอง
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จากตารางที่ 1 ผลการประเมินของผู้ประเมินที่มีต่อชุดสาธิตฯ ได้ค่าเฉลี่ยรวม 4.5 แสดงให้เห็นว่ามี
ความเหมาะสมมาก ซึ่งในหัวข้อมีคู่มือการใช้งานมีค่าเฉลี่ยสูงสุดที่ 4.8 และหัวข้อที่มีค่าเฉลี่ยน้อยสุดที่ 4.4 
ส่วนค่าเบ่ียงเบนมาตรฐาน เท่ากับ 0.28 แสดงให้เห็นว่าผู้ประเมินมีความเห็นสอดคล้องกันมาก ในด้านคุณภาพ
ของชุดสาธิตเพราะค่าเฉลี่ยของจุดประเมินทั้ง 10 จุดประเมิน อยู่ในเกณฑ์ 4.0-5.0 และส่วนเบี่ยงเบน
มาตรฐานไม่เกิน 1.0 
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