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บทคัดย่อ 
 กำรวิจัยนี้มีวัตถุประสงค์เพื่อวิเครำะห์สถำนกำรณ์ของโรงคัดบรรจุผักและผลไม้น ำเข้ำที่มีประวัติไม่เป็นไป
ตำมข้อก ำหนดด้ำนสำรพิษตกค้ำง และเพื่อพัฒนำมำตรกำรป้องกันกำรน ำเข้ำให้มีควำมเข้มงวด และมีประสิทธิภำพ
มำกยิ่งขึ้น กำรศึกษำนี้ใช้รูปแบบวิจัยเชิงพรรณนำแบบตัดขวำง โดยรวบรวมข้อมูลผลกำรตรวจวิเครำะห์สำรพิษ
ตกค้ำงจำกโรงคัดบรรจุ ระหว่ำงปีงบประมำณ 2565–2567 รวม 131 โรงคัดบรรจุ จ ำแนกเป็นกลุ่มที่เก็บตัวอย่ำง 1 
ชนิด และมำกกว่ำ 1 ชนิด โดยใช้สถิติเชิงพรรณนำ กำรทดสอบไคสแควร์ และไบโนเมียลเทส ในกำรวิเครำะห์ควำม
แตกต่ำงของสัดส่วนกำรผ่ำนมำตรฐำน ผลกำรศึกษำพบว่ำแนวโน้มโรงคัดบรรจุที่ไม่ผ่ำนมำตรฐำนมีจ ำนวนเพิ่มขึ้น
อย่ำงต่อเนื่อง โดยเฉพำะในปี 2567 ที่มีสัดส่วนกำรไม่ผ่ำนมำกกว่ำ 5 ตัวอย่ำง สูงถึงร้อยละ 68.75 ในบำงกลุ่ม 
สะท้อนถึงควำมไม่เพียงพอของมำตรกำรสุ่มตรวจแบบเดิม กำรวิเครำะห์ยังพบว่ำกลุ่มที่ เก็บตัวอย่ำงเพียง 1 ชนิดมี
ควำมเสี่ยงสูงกว่ำกลุ่มที่เก็บมำกกว่ำ 1 ชนิดอย่ำงมีนัยส ำคัญทำงสถิติ (p < 0.05) จึงเสนอแนวทำงพัฒนำมำตรกำร
เฝ้ำระวัง 4 ประกำร ได้แก่ กำรประเมินควำมเสี่ยงรำยโรง กำรส่งเสริมมำตรฐำน GAP Plus ณ ต้นทำง กำรเชื่อมโยง
ข้อมูลดิจิทัลข้ำมหน่วยงำน และกำรบังคับใช้บทลงโทษอย่ำงมีประสิทธิภำพ เพื่อลดควำมเสี่ยงในกำรน ำเข้ำสินค้ำ
เกษตรที่ไม่ปลอดภัย และยกระดับกำรคุ้มครองผู้บริโภคไทยอย่ำงยั่งยืน 
 

ค าส าคัญ: สำรพิษตกค้ำง; กำรน ำเข้ำผักและผลไม้; กำรเฝ้ำระวังเชิงระบบ 
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ABSTRACT 
  This study aimed to analyze the situation of imported fruit and vegetable packing 
houses with a history of non-compliance with pesticide residue standards and to develop more 
rigorous and effective preventive measures. A cross-sectional descriptive study design was 
employed, covering data from fiscal years 2022 to 2024, comprising 131 companies categorized by 
the number of commodity types sampled. Descriptive statistics, chi-square tests, and binomial tests 
were applied to examine differences in compliance rates. The results revealed a steadily increasing 
trend in non-compliance, with packing houses exceeding five failed samples rising to 68 . 7 5%  in 
FY2 0 2 4  in some categories. Notably, packing houses with only one type of commodity sampled 
exhibited statistically higher risk than those with multiple commodities (p < 0 . 0 5 ) , suggesting a 
vulnerability linked to reliance on single suppliers and limited traceability systems. High-risk packing 
houses were repeatedly non-compliant, highlighting weaknesses in the current import control 
system. To address this, four integrated risk-based policy recommendations are proposed: (1 ) 
implementing a risk-based surveillance system using historical non-compliance data; (2) promoting 
GAP Plus certification and requiring verified certificates of analysis (COA); (3 )  integrating inspection 
data with the national customs digital platform in real-time; and (4)  enhancing legal enforcement 
mechanisms and exporter accountability. These recommendations aim to strengthen the national 
food safety control system and ensure sustainable consumer protection. 
 
Keywords: pesticide residues; imported fruits and vegetables; risk-based surveillance 
 

1. บทน า 

 ผักและผลไม้เป็นอำหำรที่ส ำคัญในชีวิตประจ ำวันของประชำชนทุกครัวเรือน ซึ่งส ำนักงำนคณะกรรมกำร

อำหำรและยำ กระทรวงสำธำรณสุขได้ก ำหนดปริมำณกำรบริโภคที่เหมำะสมตอ่วันเพื่อส่งเสริมสขุภำพ อย่ำงไรก็ตำม

ยังมีกำรตรวจพบปัญหำกำรปนเปื้อนของสำรพิษตกค้ำงจำกวัตถุอันตรำยทำงกำรเกษตรในผักและผลไม้หลำยชนิด

เกินค่ำมำตรฐำนเป็นระยะ [1] ส่งผลกระทบต่อควำมปลอดภัยด้ำนอำหำรและสุขภำพของผู้บริโภคเป็นอย่ำงมำก 

ด้วยเหตุผลดังกล่ำว ส ำนักงำนคณะกรรมกำรอำหำรและยำ โดยกองด่ำนอำหำรและยำ จึงได้ด ำเนินมำตรกำรเฝ้ำ

ระวังผักและผลไม้น ำเข้ำที่อำจมีสำรพิษตกค้ำงตั้งแต่ปีงบประมำณ 2563 พร้อมท้ังก ำหนดมำตรฐำนปริมำณสำรพิษ

ตกค้ำงตำมประกำศกระทรวงสำธำรณสุข (ฉบับที่ 387) พ.ศ. 2560 เรื่อง อำหำรที่มีสำรพิษตกค้ำง และฉบับแก้ไข

เพิ่มเติม โดยมีกำรจัดกลุ่มผักและผลไม้ตำมควำมเสี่ยงของกำรตรวจพบสำรพิษตกค้ำงเป็น 3 กลุ่ม ได้แก่ กลุ่มควำม

เสี่ยงสูงมำก (Very high risk) กลุ่มควำมเสี่ยงสูง (High risk) และกลุ่มควำมเสี่ยงต ่ำ (Low risk) ซึ่งมีแนวทำงกำร

ตรวจสอบแตกต่ำงกันตำมระดับควำมเสี่ยง [2] อย่ำงไรก็ตำม ผลกำรสุ่มตรวจวิเครำะห์สำรพิษตกค้ำงในผัก และ

ผลไม้กลุ่ม High risk และ Low risk ระหว่ำงปีงบประมำณ 2565 – 2567 พบอัตรำกำรไม่ผ่ำนมำตรฐำนที่ร้อยละ 
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27.76, 25.7 และ 34.9 ตำมล ำดับ [3] สะท้อนให้เห็นถึงแนวโน้มกำรพบสำรพิษตกค้ำงที่เพิ่มขึ้นอย่ำงต่อเนื่อง [3], 

[4] ซึ่งอำจส่งผลให้มีกำรน ำเข้ำผัก และผลไม้ที่ไม่ปลอดภัยเข้ำสู่ประเทศ ซึ่งเป็นควำมเสี่ยงต่อสุขภำพของประชำชน

อย่ำงร้ำยแรง ทั้งนี ้ ส ำนักงำนคณะกรรมกำรอำหำรและยำได้มีควำมพยำยำมปรับปรุงระบบกำรควบคุมควำม

ปลอดภัยของผัก และผลไม้น ำเข้ำให้มีประสิทธิภำพยิ่งข้ึน อย่ำงไรก็ตำม ยังพบว่ำกำรตกค้ำงของสำรพิษฯ ในกลุ่มผัก 

และผลไม้ที่มีประวัติไม่เป็นไปตำมข้อก ำหนดยังคงมีแนวโน้มเพิ่มขึ้นอย่ำงต่อเนื่อง ด้วยเหตุนี้ ผู้วิจัยจึงมีแนวคิดใน

กำรกำรศึกษำเพื่อพัฒนำมำตรกำรป้องกันกำรน ำเข้ำผัก และผลไม้จำกโรงคัดบรรจุที่มีประวัติสำรพิษตกค้ำงไม่

เป็นไปตำมข้อก ำหนด เพื่อน ำข้อมูลมำสนับสนุนกำรพัฒนำมำตรกำรป้องกันกำรน ำเข้ำให้มีควำมเข้มงวด  และมี

ประสิทธิภำพมำกยิ่งข้ึน อันจะน ำไปสู่กำรคุ้มครองควำมปลอดภัยของผู้บริโภคได้อย่ำงยั่งยืน 

 

2. เอกสารและงานวิจัยที่เกี่ยวขอ้ง 

 ผักและผลไม้เป็นแหล่งอำหำรส ำคัญในกำรได้รับวิตำมิน แร่ธำตุ และสำรอำหำรที่จ ำเป็นต่อสุขภำพ โดย
องค์กำรอนำมัยโลก (WHO) ได้แนะน ำให้ประชำกรทั่วโลกรับประทำนผักและผลไม้อย่ำงน้อย 400 กรัมต่อวัน เพื่อ
ลดควำมเสี่ยงของโรคไม่ติดต่อเรื้อรัง [5] นอกจำกน้ี ในธุรกิจอำหำรต่ำง ๆ ในประเทศก็มีควำมต้องกำรผัก และผลไม้
ในปริมำณที่สูง และต่ำงชนิดกันไปตำมบริบทพื้นที่ ท ำให้ประเทศไทยที่แม้จะมีควำมหลำกหลำยทำงกำรเกษตร แต่
ยังคงต้องน ำเข้ำผัก และผลไม้จำกต่ำงประเทศเนื่องจำกปัจจัยด้ำนฤดูกำลที่ไม่สำมำรถปลูกพืชบำงชนิดที่เป็นที่
ต้องกำรของตลำดได้ตลอดปี ควำมต้องกำรสินค้ำที่หลำกหลำยของผู้บริโภค รวมถึงควำมต้องกำรสินค้ำคุณภำพสูง
หรือมีสำยพันธุ์เฉพำะจำกต่ำงประเทศ [6] อย่ำงไรก็ตำม กำรผลิตผักและผลไม้ส่วนใหญ่ต้องอำศัยสำรเคมีทำง
กำรเกษตรเพื่อควบคุมศัตรูพืช และเพิ่มผลผลิต ส่งผลให้เสี่ยงต่อกำรตกค้ำงของวัตถุอันตรำยทำงกำรเกษตร [7]  
 ในประเทศไทย สถำนกำรณ์กำรตรวจพบสำรพิษตกค้ำงในผัก และผลไม้ยังคงเป็นปัญหำส ำคัญ โดยมี
รำยงำนกำรตรวจพบกำรปนเปื้อนของสำรเคมีหลำยชนิดเกินค่ำมำตรฐำนอยู่เป็นระยะ [4] ส่งผลกระทบโดยตรงต่อ
ควำมมั่นใจของผู้บริโภค และควำมปลอดภัยด้ำนอำหำร โดยเฉพำะอย่ำงยิ ่งในผัก และผลไม้น ำเข้ำที ่ต้องผ่ำน
กระบวนกำรคัดบรรจุภำยในประเทศต้นทำงก่อนส่งออก ส ำนักงำนคณะกรรมกำรอำหำรและยำ (อย.) ได้ด ำเนินกำร
เฝ้ำระวังและก ำหนดมำตรกำรควบคุมสำรพิษตกค้ำงในผัก และผลไม้อย่ำงต่อเนื่อง เช่น กำรก ำหนดมำตรฐำน
ปริมำณสำรพิษตกค้ำงสูงสุด (Maximum Residue Limits: MRLs) ตำมประกำศกระทรวงสำธำรณสุข (ฉบับท่ี 387) 
พ.ศ. 2560 รวมถึงมำตรกำรจัดกลุ่มควำมเสี่ยงของผัก และผลไม้เพื่อน ำไปสู่กำรตรวจสอบเชิงระบบ [2] ทั้งนี้ยังมี
กำรศึกษำล่ำสุดที่ชี้ให้เห็นควำมส ำคัญของระบบกำรประเมินควำมเสี่ยง (Risk-Based Assessment) ในกำรก ำกับ
ดูแลควำมปลอดภัยของอำหำร โดยเฉพำะในบริบทของประเทศท่ีก ำลังพัฒนำ และพึ่งพำกำรน ำเข้ำอำหำร ซึ่งยังไม่มี
ระบบเฝ้ำระวังสำรตกค้ำงท่ีครอบคลุม และเข้มงวดเทียบเท่ำกับประเทศพัฒนำแล้ว งำนวิจัยนี้ใช้ระบบประเมินควำม
เสี่ยงเชิงปริมำณ ในกำรตรวจสอบปริมำณสำรพิษตกค้ำงในผัก และผลไม้ พร้อมทั้งค ำนวณ ค่ำดัชนีควำมเสี่ยง 
(Hazard Index: HI) โดยเปรียบเทียบปริมำณสำรตกค้ำงที ่ประชำกรได้รับจำกกำรบริโภค (Estimated Daily 
Intake: EDI) กับค่ำปลอดภัยที่ก ำหนดไว้ในมำตรฐำนสำกล (Acceptable Daily Intake: ADI) ซึ่งเป็นวิธีกำรที่
สะท้อนถึงกำรวิเครำะห์แบบมีหลักฐำนเชิงวิทยำศำสตร์ (evidence-based) ซึ่งแสดงให้เห็นว่ำผลไม้น ำเข้ำจ ำนวน
มำกมีกำรตกค้ำงของสำรเคมีที่ไม่ได้รับอนุญำตให้ใช้ในสหภำพยุโรป แต่ยังสำมำรถส่งมำยังประเทศก ำลังพัฒนำได้
ภำยใต้เกณฑ์ของ Codex Alimentarius ซึ่งท ำให้เกิดควำมเหลื่อมล ้ำด้ำนกฎระเบียบ (regulatory asymmetry) ที่
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อำจเป็นช่องโหว่ส ำคัญของระบบควำมปลอดภัยในอำหำรระดับโลก กำรมีระบบประเมินควำมเสี่ยงอย่ำงรอบด้ำนจึง
เป็นเครื่องมือส ำคัญในกำรตัดสินใจทำงนโยบำย เพื่อปกป้องผู้บริโภคจำกสำรอันตรำยที่อำจแฝงมำกับสินค้ำน ำเข้ำ 
[8] และยังมีงำนวิจัยที่ศึกษำเกี่ยวกับระบบวิเครำะห์อัจฉริยะ PRIAS (Pesticide Residue Intelligent Analysis 
System) ซึ่งเป็นเครื่องมือที่ใช้เทคโนโลยีฐำนข้อมูลกลำงร่วมกับกำรวิเครำะห์แบบเรียลไทม์ เพื่อจัดกำรข้อมู ล
สำรพิษตกค้ำงในผัก ผลไม้อย่ำงมีประสิทธิภำพ โดยสำมำรถเชื่อมโยงข้อมูลจำกหลำยแหล่ง และเปรียบเทียบกับ
มำตรฐำน MRL (Maximum Residue Limits) ช่วยให้กำรวิเครำะห์สำรตกค้ำงท ำได้อย่ำงรวดเร็ว และแม่นย ำ โดย
ใช้กำรวิเครำะห์ข้อมูลขั้นสูง เช่น อัลกอริทึม Apriori เพื่อคำดกำรณ์ควำมเสี่ยงล่วงหน้ำ และสำมำรถเชื่อมต่อกับ
ระบบศุลกำกร เพื่อเร่งกำรปล่อยสินค้ำโดยไม่ลดมำตรฐำนควำมปลอดภัย ช่วยลดควำมล่ำช้ำในกำรน ำเข้ำสินค้ำ
เกษตร พร้อมเสริมระบบเฝ้ำระวังเชิงรุกที่ใช้ข้อมูลจริงในกำรตัดสินใจ [9]  
 เพื่อตอบสนองต่อควำมท้ำทำยดังกล่ำว ส ำนักงำนคณะกรรมกำรอำหำรและยำ (อย.) ได้ด ำเนินกำรเฝ้ำ
ระวังและก ำหนดมำตรกำรควบคุมสำรพิษตกค้ำงในผัก และผลไม้อย่ำงต่อเนื่อง โดยเริ่มใช้มำตรกำรเฝ้ำระวังผักและ
ผลไม้น ำเข้ำตั ้งแต่ปีงบประมำณ 2563 อย่ำงเต็มรูปแบบในวันที ่ 1 สิงหำคม 256 3 ตำมประกำศส ำนักงำน
คณะกรรมกำรอำหำรและยำ เรื ่อง กำรตรวจสอบอำหำรที่น ำเข้ำมำในรำชอำณำจักร และประกำศ ส ำนักงำน
คณะกรรมกำรอำหำรและยำ เรื่องค ำช้ีแจงมำตรกำรเฝ้ำระวังผักและผลไม้ที่อำจมีสำรพิษตกค้ำงทำงกำรเกษตร โดย
ได้จัดแบ่งควำมเสี่ยงออกเป็น 3 กลุ่ม ได้แก่ กลุ่ม Very high risk, High risk และ Low risk ซึ่งแต่ละกลุ่มมีแนว
ทำงกำรสุ่มเก็บตัวอย่ำงตรวจวิเครำะห์แตกต่ำงกันตำมระดับควำมเสี่ยง นอกจำกน้ียังมีกำรเพิ่มรำยกำรสำรวิเครำะห์
จำกเดิม 132 รำยกำร เป็น 134 รำยกำร โดยเพิ่มพำรำควอตและไกลโฟเสต ตั้งแต่วันที่ 1 สิงหำคม 2563 เป็นต้น
มำ [2] ส ำหรับกลุ่ม Very high risk ซึ่งหมำยถึงผักและผลไมจ้ำกโรงคัดบรรจุที่มีประวัติไม่ผำ่นมำตรฐำน จะมีรำยชื่อ
อยู่ในระบบกักกัน และถูกด ำเนินกำรในระบบกักกันอย่ำงเข้มงวด โดยท ำกำรอำยัดสินค้ำ กำรตรวจสอบ COA 
(Certificate of Analysis) และอำจตรวจวิเครำะห์ซ ้ำแม้จะมี COA ก็ตำม โดยหำกพบว่ำยังไม่เป็นไปตำมข้อก ำหนด
จะด ำเนินกำรทำงกฎหมำย และไม่น ำรำยชื่อออกจำกระบบกักกัน ด้ำนเกณฑ์มำตรฐำนกำรตรวจวิเครำะห์สำรพิษ
ตกค้ำงในอำหำรของประเทศไทย ได้ถูกก ำหนดไว้ในประกำศกระทรวงสำธำรณสุข ฉบับที่ 387 พ.ศ. 2560 [10] 
และมีกำรแก้ไขเพิ่มเติมโดยประกำศ ฉบับที่ 393 พ.ศ. 2563 [11] และ ฉบับที่ 419 พ.ศ. 2563 [12] และ ฉบับที่ 
449 พ.ศ. 2567 [13] ซึ่งครอบคลุมทั้งวัตถุอันตรำยชนิดที่ 4 (เช่น คลอร์ไพริฟอส และพำรำควอต) และสำรพิษ
ตกค้ำงชนิดอื่น โดยอิงค่ำมำตรฐำน MRLs จำกบัญชีแนบท้ำยประกำศ และCodex Alimentarius Commission 
รวมทั้งมีกำรก ำหนด default limit ในกรณีไม่มีค่ำ MRL เฉพำะ  
 อย่ำงไรก็ตำม ยังมีข้อเสนอในกำรยกระดับมำตรกำรควบคุม ณ โรงคัดบรรจุ ซึ่งเป็นจุดส ำคัญในกำรลด
ควำมเสี่ยงของกำรปนเปื้อนสำรพิษตกค้ำงในกระบวนกำรน ำเข้ำ กำรศึกษำในครั้งนี้จึงมีวัตถุประสงค์เพื่อวิเครำะห์
ข้อมูลและปัจจัยเสี่ยงของโรงคัดบรรจุที่มีประวัติสำรพิษตกค้ำงไม่เป็นไปตำมข้อก ำหนด เพื่อน ำข้อมูลมำ ใช้ในกำร
พัฒนำมำตรกำรป้องกันกำรน ำเข้ำให้มีควำมเข้มงวด และมีประสิทธิภำพมำกยิ่งขึ้น พร้อมทั้งเสนอแนวทำงกำร
พัฒนำมำตรกำรป้องกันที่มีควำมเข้มงวด และช่วยเพิ่มประสิทธิภำพของระบบควบคุมควำมปลอดภัยอันจะน ำไปสู่
กำรคุ้มครองควำมปลอดภัยของผู้บริโภคได้อย่ำงยั่งยืน  
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3. วิธีการวิจัย 
 การศึกษานี้เป็นการวิจัยเชิงพรรณนาแบบตัดขวาง (Cross-sectional Descriptive Study) โดยใช้ข้อมูล
จากกองด่านอาหารและยา ในช่วง ระหว่างปีงบประมาณ 2565 – 2567 ระยะเวลาการศึกษาวิจัย 12 เดือน ตั้งแต่ 
เดือนตุลาคม พ.ศ. 2567 – ตุลาคม พ.ศ. 2568 โดยมีวัตถุประสงค์เพื่อศึกษาและวิเคราะห์สถานการณ์ของโรงคัด
บรรจุผักและผลไม้นำเข้าที่มีประวัติไม่เป็นไปตามข้อกำหนดด้านสารพิษตกค้าง เพื่อนำข้อมูลที่ได้มาพัฒนามาตรการ
เฝ้าระวัง และป้องกันการนำเข้าให้มีความเข้มงวดและมีประสิทธิภาพมากยิ่งขึ้น โดยมีขั้นตอนการดำเนินการวิจัย 
ดังนี ้
 3.1. การทบทวนเอกสารและกฎหมายที่เกี่ยวข้อง 
 ศึกษากฎหมาย ระเบียบ ข้อกำหนด และประกาศกระทรวงสาธารณสุขที่เกี่ยวข้องกับการควบคุมสารพิษ
ตกค้างในผักและผลไม้ ตลอดจนแนวทางการเฝ้าระวัง ณ ด่านอาหารและยา เพื่อทำความเข้าใจแนวทางการ
ดำเนินการในปัจจุบันและช่องว่างของระบบ 
 3.2. การรวบรวมและวิเคราะห์ปัญหาจากการดำเนินงานจริง 
 การคัดเลือกกลุ ่มโรงคัดบรรจุใช้วิธีการ เลือกแบบเจาะจง (purposive sampling) โดยอ้างอิงจาก
ฐานข้อมูลโรงคัดบรรจุที ่ อย. กำหนดให้เป็นกลุ ่มที ่มีประวัติไม่เป็นไปตามข้อกำหนดด้านสารพิษตกค้าง ใน
ปีงบประมาณ 2565–2567 โดยเฉพาะข้อมูลที่เกี่ยวกับผลการตรวจวิเคราะห์สารพิษตกค้างในผักและผลไม้นำเข้าที่
ไม่เป็นไปตามข้อกำหนด เพื่อวิเคราะห์จุดอ่อนของมาตรการปัจจุบัน 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
ภาพที่ 1 ขั้นตอนการปฏิบัติงานตามแนวทางการดำเนินการตามมาตรการเฝ้าระวังผักและผลไม้นำเข้าที่อาจมี
สารพิษตกค้างจากวัตถุอันตรายทางการเกษตร 
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 3.3 การรวบรวมข้อมูลสถานการณ์ของโรงคัดบรรจุ 
 เก็บรวบรวมข้อมูลย้อนหลังระหว่างวันท่ี 1 ตุลาคม พ.ศ. 2565 – 30 กันยายน พ.ศ. 2567 จากฐานข้อมูล
ของกลุ่มปราบปรามและประสานการนำเข้า-ส่งออก กองด่านอาหารและยา โดยศึกษารายงานผลการตรวจวิเคราะห์
สารพิษตกค้างของโรงคัดบรรจุที่มีประวัติไม่ผ่านเกณฑ์มาตรฐาน 
 3.4. การออกแบบเคร่ืองมือวิจัย 
 พัฒนาแบบฟอร์มเก็บข้อมูลที่มีความสอดคล้องกับวัตถุประสงค์ของการศึกษา โดยรวบรวมข้อมูลที่สำคัญ 
ได้แก่ รายชื่อโรงคัดบรรจุ ประเทศต้นทางของผักและผลไม้ จำนวนการสุ่มเก็บตัวอย่าง และจำนวนตัวอย่างที่ผ่าน
และไม่ผ่านมาตรฐาน 
 3.5. การวิเคราะห์ข้อมูล 
 ดำเนินการวิเคราะห์ข้อมูลโดยใช้สถิติเชิงพรรณนา ได้แก่ ค่าร้อยละ เพื่ออธิบายสถานการณ์ทั่วไปของโรง
คัดบรรจุผัก และผลไม้นำเข้าในแต่ละกลุ่ม และใช้การวิเคราะห์ทางสถิติเพื่อเปรียบเทียบความแตกต่างของสัดส่วน
การผ่านมาตรฐานระหว่างกลุ่มผู้ผลิตที่มีประวัติผ่าน และไม่ผ่านข้อกำหนด ในการเปรียบเทียบความแตกต่างของ
สัดส่วนการผ่านมาตรฐานของผู้ผลิตในแต่ละกลุ่ม ดำเนินการวิเคราะห์โดยใช้สถิติ Chi-square test (χ2) และ     
ไบโนเมียลเทส (Binomial Test) โดยกำหนดระดับนัยสำคัญทางสถิติที่ 0.05 เพื่อพิจารณาว่าความแตกต่างดังกล่าว
มีนัยสำคัญทางสถิติหรือไม่  
 3.6. การจัดทำข้อเสนอแนะเชิงนโยบาย 
 ผู้วิจัยได้สังเคราะห์มาตรการโดยใช้ข้อมูลเชิงสถิติและการวิเคราะห์ SWOT ของโรงคัดบรรจุที่มีความเสี่ยง
สูง ร่วมกับการทบทวนกฎหมายและมาตรการที่มีอยู่  เพื่อสรุปผลการศึกษาพร้อมวิเคราะห์แนวโน้ม และจัดทำ
ข้อเสนอแนะเชิงมาตรการสำหรับการพัฒนาแนวทางการเฝ้าระวังผัก และผลไม้นำเข้าให้มีความเข้มงวด และแม่นยำ
มากยิ่งข้ึน เพื่อสังเคราะห์เป็นข้อเสนอเชิงนโยบายที่สามารถนำไปใช้ได้จริง 
 
 

4. ผลการวิจัย 
 

ตารางที่ 1 โรงคัดบรรจุที่เก็บตัวอย่ำง 1 ชนิดและไมผ่่ำนมำตรฐำน ในปี 2565 -2567 

ผลการตรวจ
วิเคราะห ์

2565 2566 2567 

จำนวนที่ไม่
ผ่านมาตรฐาน 

จำนวน 

(โรงคัดบรรจุ) 
ร้อยละ 

จำนวน 

(โรงคัดบรรจุ) 
ร้อยละ 

จำนวน 

(โรงคัดบรรจุ) 
ร้อยละ 

1 ตัวอยา่ง 36 35.64 36 49.32 2 6.25 
2 ตัวอยา่ง 30 29.70 8 10.96 1 3.12 
3 ตัวอยา่ง 12 11.88 10 13.70 4 12.5 
4 ตัวอยา่ง 12 11.88 9 12.33 3 9.38 

≥ 5 ตัวอย่าง 11 10.89 10 13.70 22 68.75 
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ตารางที่ 2 โรงคัดบรรจุที่เก็บตัวอย่ำงมำกกว่ำ 1 ชนิดและไม่ผ่ำนมำตรฐำน ในป ี2565 -2567 

ผลการตรวจ
วิเคราะห ์

2565 2566 2567 

จำนวนที่ไม่
ผ่านมาตรฐาน 

จำนวน 

(โรงคัดบรรจุ) 
ร้อยละ 

จำนวน 

(โรงคัดบรรจุ) 
ร้อยละ 

จำนวน 

(โรงคัดบรรจุ) 
ร้อยละ 

1 ตัวอยา่ง 16 36.36 24 38.10 0 0.00 
2 ตัวอยา่ง 11 25.00 12 19.05 2 1.68 
3 ตัวอยา่ง 8 18.18 9 14.29 30 25.21 
4 ตัวอยา่ง 6 13.64 6 9.52 17 14.29 

≥ 5 ตัวอย่าง 3 6.82 12 19.05 70 58.82 

  จำกนั้นผู้วิจัย ได้จ ำแนกข้อมูลโรงคัดบรรจุที่มีกำรทดสอบสำรครบทั้ง 134 สำร มำท ำกำรศึกษำต่อ โดย
พบว่ำ โรงคัดบรรจุที่มีกำรเก็บตัวอย่ำงผักและผลไม้ 1 ชนิด มจี ำนวนทั้งหมด 79 โรงคัดบรรจุ มีร้อยละของกำรผ่ำน
มำตรฐำนกำรตรวจหำสำรตกค้ำงในผักและผลไม้แตกต่ำงกัน อย่ำงมีนัยส ำคัญทำงสถิติ ( 2  = 20.076, p < 0.05)
โดยมีจ ำนวนโรงคัดบรรจุที่ผ่ำนมำตรฐำนร้อยละ 100 จ ำนวน 32 โรงคัดบรรจุ ดังแสดงในตำรำงที่ 3 และไม่ผ่ำน
เกณฑ์ร้อยละ 80 จ ำนวน 6 โรงคัดบรรจุได้แก่ โรงคัดบรรจุ K3 โรงคัดบรรจุ K7 โรงคัดบรรจุ L1 โรงคัดบรรจุ P4 โรง
คัดบรรจุ Q2 และโรงคัดบรรจุ T6  ดังแสดงในตำรำงที่ 4 โดยจ ำนวนโรงคัดบรรจุที่ตวัอย่ำงผ่ำนมำตรฐำนท้ังหมด 32 
โรงคัดบรรจุ คิดเป็นร้อยละ 40.51 ไม่ผ่านมาตรฐานมากกว่าร้อยละ 50 มี 39 โรงคัดบรรจุ คิดเป็นร้อยละ 49.37 ดัง
แสดงในตารางที่ 5 
 

ตารางที่ 3 ร้อยละของการผ่านมาตรฐานการตรวจหาสารตกค้างของโรงคัดบรรจุที่มีการเก็บตัวอย่างผักและผลไม้ 1 
ชนิด ท่ีมีการทดสอบสารครบทั้ง 134 สารที่ระดับนัยสำคัญทางสถิติ 0.05 

ร้อยละของการผ่านมาตรฐาน จำนวนโรงคัดบรรจ ุ 2  
ไม่เกิน 50 39 20.076* 

50.01-99.99 8 
100 32 
รวม 79 

 

ตารางที่ 4 ผลการตรวจสอบสารตกค้างในผักและผลไมร้ายผู้ผลิตตา่งประเทศจำนวน 79 ราย ที่มีการเก็บตัวอย่าง 1 
ชนิด ทีร่ะดับนัยสำคัญทางสถิติ 0.05 (ใช้สัญลักษณ์แทนช่ือโรงคัดบรรจุด้วยเหตผุลทางกฎหมาย) 

No. ผู้ผลิต Sig. No. ผู้ผลิต Sig. No. ผู้ผลิต Sig. No. ผู้ผลิต Sig. 

1 A1 0.640 21 H4 0.640 41 N2 0.360 61 S9 0.410 

2 A2 0.640 22 I1 0.423 42 N3 0.360 62 T1 0.640 

3 A3 0.640 23 J1 0.181 43 N4 0.360 63 T2 0.640 

4 A4 0.640 24 J2 0.360 44 P1 0.210 64 T3 0.360 

5 B1 0.262 25 J3 0.640 45 P2 0.410 65 T4 0.672 

6 B2 0.640 26 J4 0.640 46 P3 0.104 66 T5 0.640 

7 C1 0.410 27 J5 0.640 47 P4 0.033* 67 T6 0.000* 
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8 C2 0.640 28 K1 0.640 48 Q1 0.360 68 W1 0.640 

9 C3 0.360 29 K2 0.210 49 Q2 0.033* 69 W2 0.410 

10 E1 0.262 30 K3 0.000* 50 Q3 0.512 70 W3 0.360 

11 E2 0.640 31 K4 0.488 51 Q4 0.640 71 X1 0.360 

12 F1 0.640 32 K5 0.590 52 R1 0.640 72 X2 0.360 

13 F2 0.640 33 K6 0.360 53 S1 0.640 73 Y1 0.058 

14 F3 0.512 34 K7 0.027* 54 S2 0.640 74 Y2 0.360 

15 F4 0.488 35 L1 0.005* 55 S3 0.410 75 Y3 0.104 

16 G1 0.512 36 L2 0.640 56 S4 0.512 76 Y4 0.640 

17 G2 0.262 37 M1 0.360 57 S5 0.640 77 Y5 0.410 

18 H1 0.640 38 M2 0.360 58 S6 0.640 78 Y6 0.360 

19 H2 0.058 39 M3 0.640 59 S7 0.640 79 Z1 0.360 

20 H3 0.512 40 N1 0.640 60 S8 0.360    

 
ตารางที่ 5 แสดงสถานการณ์ของโรงคัดบรรจุผักและผลไม้ที่มีการเก็บตัวอย่างผักและผลไม้ 1 ชนิด และไม่ผ่าน
มาตรฐาน 

 

ส ำหรับโรงคัดบรรจุที่มีกำรเก็บตัวอย่ำงผักและผลไม้มำกกว่ำ 1 ชนิด มีจ ำนวนทั้งหมด 52 โรงคัดบรรจุ มี
ร้อยละของกำรผ่ำนมำตรฐำนกำรตรวจหำสำรตกค้ำงในผักและผลไม้ ดังแสดงในตำรำงที่ 6 โดยพบว่ำ ผู้ผลิตที่มีกำร
เก็บตัวอย่ำงผักและผลไม้มำกกว่ำ 1 ชนิด และตรวจสำรตกค้ำงครบทั้ง 134 สำร จ ำนวน 52 รำย มีกำรกระจำยของ

ร้อยละกำรผ่ำนมำตรฐำนแตกต่ำงกันในแต่ละกลุ่ม แต่ผลกำรทดสอบไคสแควร์ (χ² = 2.462) ไม่พบควำมแตกต่ำง
อย่ำงมีนัยส ำคัญทำงสถิติที่ระดับ 0.05 กล่ำวคือ กลุ่มร้อยละกำรผ่ำนมำตรฐำนของผู้ผลิตไม่แตกต่ำงกันอย่ำงมี
นัยส ำคัญทำงสถิติ ซึ่งอำจเกิดจำกจ ำนวนผู้ผลิตที่ผ่ำนและไม่ผ่ำนในแต่ละกลุ่มมีสัดส่วนใกล้เคียงกัน หรือกลุ่ม
ตัวอย่ำงไม่เพียงพอในกำรแสดงควำมแตกต่ำง โดยมีจ ำนวนโรงคัดบรรจุที่ผ่ำนมำตรฐำนร้อยละ 100 จ ำนวน 20 โรง
คัดบรรจุ ดังแสดงในตำรำงที่ 6 และไม่ผ่ำนเกณฑ์ร้อยละ 80  จำนวน 6 โรงคัดบรรจุได้แก่ โรงคัดบรรจุ CC1, KK4, 
SS3, SS$, YY1 และ YY8 ดังแสดงในตำรำงที ่7 โดยจ ำนวนโรงคัดบรรจุ ที่ตัวอย่ำงผ่ำนมำตรฐำนทั้งหมด 20 โรงคัด
บรรจุ คิดเป็นร้อยละ 38.46 ไม่ผ่ำนมำตรฐำนมำกกว่ำร้อยละ 50 มี 20 โรงคัดบรรจุ คิดเป็นร้อยละ 38.46 ดังแสดง
ในตำรำงที่ 8 

 

 
 

ผลการตรวจวิเคราะห์ผักและผลไม้นำเข้าของโรงคัดบรรจุผัก
และผลไม้ที่มีการเกบ็ตัวอยา่ง 1 ชนิด 

จำนวน 
(โรงคัดบรรจุ) 

ร้อยละ 

ตัวอยา่งผ่านมาตรฐานทั้งหมด 32 40.51 
ตัวอยา่งไม่ผ่านมาตรฐานน้อยกว่าร้อยละ 50 8 10.12 

ตัวอยา่งไม่ผ่านมาตรฐานมากกว่าหรือเท่ากับร้อยละ 50 39 49.37 
รวม 79 100 
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ตารางที่ 6 ร้อยละของการผ่านมาตรฐานการตรวจหาสารตกค้างของโรงคัดบรรจุที่มีการเก็บตัวอย่างผกัและผลไม้
มากกว่า 1 ชนิด ท่ีมีการทดสอบสารครบทั้ง 134 สารที่ระดับนัยสำคัญทางสถิติ 0.05 

ร้อยละของการผ่านมาตรฐาน จำนวนผู้ผลิต 2  
ไม่เกิน 50 20 2.462 

50.01-99.99 12 
100 20 
รวม 52 

 
 กลุ่มโรงคัดบรรจุที ่เก็บตัวอย่ำงเก็บตัวอย่ำงผักและผลไม้ 1 ชนิด (ตำรำงที่ 5) ร้อยละ 49.4 ผ่ำน
มำตรฐำนไม่ถึงร้อยละ 50.0 ของจ ำนวนตัวอย่ำง จัดเป็น“กลุ่มเสี่ยงสูง” ที่เหลืออีกร้อยละ 40.5 ผ่ำนมำตรฐำน 100 
เปอร์เซ็นต์ของจ ำนวนตัวอย่ำง จัดเป็น “กลุ่มเสี่ยงต ่ำ” ลักษณะข้อมูลที่มีกำรกระจุกตัวแสดงให้เห็นว่ำ กำรสุ่มตรวจ
โดยกำรเก็บตัวอย่ำงเพียง 1 ชนิด มีควำมเสี่ยงสูงกว่ำ กำรเก็บตัวอย่ำงมำกกว่ำ 1 ชนิด ที่ข้อมูลแสดงให้เห็นถึงกำร
กระจำยควำมเสี่ยงอย่ำงสม ่ำเสมอ ไม่พบควำมแตกต่ำงเชิงสถิติ ดังแสดงในตำรำงที่ 9 แสดงว่ำแต่ละโรงคัดบรรจุมี
โอกำสไม่ผ่ำนมำตรฐำนใกล้เคียงกัน ซึ ่งอำจเกิดจำก (1) ระบบควบคุมคุณภำพที่หลำกหลำย , (2) กำรกระจำย
ประเภทสินค้ำช่วยลดควำมเสี่ยงรวม 
 
ตารางที่ 7 ผลการตรวจสอบสารตกค้างในผักและผลไมร้ายผู้ผลิตตา่งประเทศจำนวน 52 ราย ท่ีมีการเก็บตัวอย่าง
มากกว่า 1 ชนิด ท่ีระดับนัยสำคัญทางสถิติ 0.05 (ใช้สัญลักษณ์แทนช่ือโรงคัดบรรจุด้วยเหตผุลทางกฎหมาย) 

No. ผู้ผลิต Sig. No. ผู้ผลิต Sig. No. ผู้ผลิต Sig. No. ผู้ผลิต Sig. 
1 AA1 0.512 14 JJ3 0.512 27 SS1 0.360 40 XX1 0.640 
2 AA2 0.360 15 JJ4 0.640 28 SS2 0.488 41 YY1 0.033* 
3 BB1 0.512 16 KK1 0.624 29 SS3 0.010* 42 YY2 0.104 
4 CC1 0.017* 17 KK2 0.181 30 SS4 0.027* 43 YY3 0.640 
5 EE1 0.210 18 KK3 0.263 31 SS5 0.672 44 YY4 0.590 
6 FF1 0.512 19 KK4 0.017* 32 TT1 0.640 45 YY5 0.640 
7 GG1 0.503 20 KK5 0.672 33 TT2 0.512 46 YY6 0.640 
8 GG2 0.360 21 KK6 0.086 34 TT3 0.345 47 YY7 0.050 
9 GG3 0.640 22 LL1 0.640 35 TT4 0.410 48 YY8 0.007* 
10 HH1 0.058 23 QQ1 0.512 36 TT5 0.410 49 YY9 0.056 
11 II1 0.322 24 QQ2 0.488 37 TT6 0.640 50 YY10 0.360 
12 JJ1 0.210 25 QQ3 0.640 38 TT7 0.640 51 YY11 0.640 
13 JJ2 0.640 26 QQ4 0.640 39 WW1 0.640 52 YY12 0.360 
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ตารางที่ 8 แสดงสถานการณ์ของโรงคัดบรรจุผักและผลไม้ที่มีการเก็บตัวอย่างผักและผลไม้มากกว่า 1 ชนิด และไม่
ผ่านมาตรฐาน 

 

ตารางที่ 9 ภำพรวมของผลกำรวิเครำะห ์

กลุ่มโรงคัดบรรจ ุ
จำนวน 

โรงคัดบรรจุ (n) 
2  

ระดับ 
นัยสำคัญ 

การแปลผล 

เก็บตัวอยา่งชนิดเดียว 79 20.076 p < 0.05 สัดส่วนการผ่านมาตรฐานแตกต่างกัน
อย่างมีนัยสำคัญ (มีความเส่ียงกระจุกตวั

ในบางกลุ่ม) 
เก็บตัวอยา่งมากกวา่ 1 ชนิด 52 2.462 p > 0.05 สัดส่วนการผ่านมาตรฐานไม่แตกตา่งกัน

อย่างมีนัยสำคัญ (ความเส่ียงกระจาย
สม่ำเสมอ) 

 

 5. อภิปรายผลและข้อเสนอแนะการวิจัย 
 จำกผลกำรศึกษำ แสดงให้เห็นว่ำประเทศไทยต้องพึ่งพำกำรน ำเข้ำผักและผลไม้จำกต่ำงประเทศเป็น
จ ำนวนมำก และพบปัญหำสำรพิษตกค้ำงเกินเกณฑ์ (MRLs) ในบำงประเภทอย่ำงต่อเนื่อง ก่อให้เกิดข้อกังวลต่อ
ควำมปลอดภัยอำหำรและภำระงำนเฝ้ำระวังของด่ำนอำหำรและยำ งำนวิจัยนี้ได้วิเครำะห์สถำนกำรณ์และแนวโน้ม
กำรผ่ำนมำตรฐำน และไม่ผ่ำนมำตรฐำนของโรงคัดบรรจุที่มีกำรน ำเข้ำในช่วง 1 ตุลำคม 2565 – 30 กันยำยน 2567 
โดยเปรียบเทียบควำมเสี่ยงระหว่ำงโรงคัดบรรจุที่เก็บตัวอย่ำง 1 ชนิด และมำกกว่ำ 1 ชนิด ในกำรคัดกรองโรงคัด
บรรจุควำมเสี่ยงสูงเพื่อเสนอมำตรกำรเฝำ้ระวังเชิงระบบ ผลกำรวิเครำะห์แสดงให้เห็นชัดเจนถึงแนวโน้มของปัญหำที่
รุนแรงขึ้น โดยเฉพำะปีงบ 2567 ที่สัดส่วนโรงคัดบรรจุ “ไม่ผ่ำน” อย่ำงน้อย 5 ตัวอย่ำงเพิ่มขึ้นจำกช่วง 11–14 
เปอร์เซ็นต์ ในปี 2565 ถึง 2566 เป็น 60–70 เปอร์เซ็นต์ทั้งในกลุ่มที่เก็บตัวอย่ำง 1 ชนิดและมำกกว่ำ 1 ชนิด ซึ่ง
แสดงให้เห็นอย่ำงชัดเจนว่ำมำตรกำรสุ่มตรวจแบบเดิมอำจไม่เพียงพอในภำวะกำรค้ำเปิดหลังโควิด เมื่อเจำะเฉพำะ
โรงคัดบรรจุที่ตรวจครบ 134 สำร พบว่ำกลุ่มที่เก็บตัวอย่ำงเพียง 1 ชนิดมีสัดส่วน “ผ่ำนไม่ถึง 50 เปอร์เซ็นต์” สูง
กว่ำกลุ่มที่เก็บตัวอย่ำงมำกกว่ำ 1 ชนิด อย่ำงมีนัยส ำคัญทำงสถิติ ( 2  = 20.076, p < 0.05) บ่งชี้ว่ำกำรเก็บ
ตัวอย่ำงเพียง 1 ชนิด โดยขำดระบบตรวจสอบย้อนกลับเป็นตัวเร่งควำมเสี่ยง เนื่องจำกเมื่อตัวอย่ำงน้อยและไม่มี
ข้อมูลย้อนกลับ ระบบจะไม่สำมำรถตรวจพบแหล่งเสี่ยงที่แท้จริงได้อย่ำงมีประสิทธิภำพ  อำจท ำให้เกิด “False 
Negative” คือ สินค้ำท่ีสุ่มผ่ำนกำรตรวจในชนิดเดียว แต่อีกชนิดที่ไม่ได้สุ่มอำจมีสำรตกค้ำง ส่งผลให้สินค้ำปนเปื้อน
สำมำรถหลุดรอดเข้ำสู่ประเทศได้ และผู้ประกอบกำรอำจจะใช้ช่องว่ำงนี้หลีกเลี่ยงกำรตรวจที่เข้มงวด นอกจำกนี้ผล
กำรศึกษำยังแสดงให้เห็นว่ำ กำรคัดกรองรำยชื่อพบโรงคัดบรรจุกลุ่มเสี่ยงสูง (เช่น K3, K7, L1, P4 ในกลุ่ม เก็บ
ตัวอย่ำง 1 ชนิด และ CC1, KK4 ในกลุ่มที่เก็บตัวอย่ำงมำกกว่ำ 1 ชนิด) ซึ่งล้วนมีประวัติ “ไม่ผ่ำนซ ้ำ” ข้อมูลนี้

ผลการตรวจวิเคราะห์ผักและผลไม้นำเข้าของโรงคัดบรรจุผัก
และผลไม้ที่มีการเกบ็ตัวอยา่งมากกว่า 1 ชนิด 

จำนวน 
(โรงคัดบรรจุ) 

ร้อยละ 

ตัวอยา่งผ่านมาตรฐานทั้งหมด 20 38.46 
ตัวอยา่งไม่ผ่านมาตรฐานน้อยกว่าร้อยละ 50 12 23.08 

ตัวอยา่งไม่ผ่านมาตรฐานมากกว่าหรือเท่ากับร้อยละ 50 20 38.46 
รวม 52 100 
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สะท้อนถึงจุดอ่อนในระบบควบคุมปัจจุบันที่ยังไม่สำมำรถป้องกันกำรน ำเข้ำจำกแหล่งเสี่ยงได้อย่ำงมีประสิทธิภำพ 
จึงมีควำมจ ำเป็นในกำรยกระดับมำตรกำรป้องกันกำรน ำเข้ำให้ “มีควำมเข้มงวดและมีประสิทธิภำพมำกยิ่งข้ึน” โดย
งำนวิจัยนี้จึงเสนอแนวทำงกำรพัฒนำมำตรกำรเชิงระบบ 4 ประกำร ดังนี้: 
 1) พัฒนำระบบเฝ้ำระวังเชิงควำมเสี ่ยง (Risk-based Surveillance): โดยใช้ข้อมูลประวัติกำรไม่ผ่ำน
มำตรฐำนของโรงคัดบรรจุเป็นเกณฑ์ปรับระดับควำมถี่ในกำรสุ่มตรวจ และจัดล ำดับควำมเสี่ยงรำยประเทศ/รำยโรง
คัดบรรจุ โดยมีกำรจัดล ำดับควำมเสี่ยง (Risk ranking) ตำมประวัติผลกำรตรวจ เช่น โรงคัดบรรจุ ชนิดเดียว ที่ผ่ำน
มำตรฐำนน้อยกว่ำร้อยละ 50 ให้ถูกจัดเป็นกลุ่มควำมเสี่ยงสูง (High-risk list) และโรงคัดบรรจุที่ผ่ำนมำตรฐำนร้อย
ละ 100 อำจได้รับกำรลดควำมถี่ตรวจ (incentive-based surveillance) เพื่อสร้ำงแรงจูงใจ  
 2) ส่งเสริมระบบกำรรบัรองคุณภำพโรงคัดบรรจุในประเทศตน้ทำง: โดยบังคับใช้มำตรฐำน GAP Plus และ
ก ำหนดให้แสดงใบรับรองผลกำรวิเครำะห์ (COA) จำกห้องปฏิบัติกำรที่ได้รับกำรรับรองจำกหน่วยงำนไทย  
 3) บังคับใช้แผนกำรด ำเนินกำรแก้ไข (Corrective Action Plan (CAP)) โรงคัดบรรจุที่ตกในกลุ่มเสี่ยงสูง 
ต้องจัดท ำแผน CAP ครอบคลุมกำรตรวจย้อนกลับซัพพลำยเออร์ กำรอบรมผู้ปฏิบัติงำนด้ำนสำรเคมีเกษตร และกำร
ยืนยันวัตถุดิบปลอดภัยด้วยใบรับรอง GMP  
 4) บูรณำกำรข้อมูลระหว่ำงหน่วยงำนผ่ำนระบบดิจิทัล [14]: โดยเช่ือมโยงฐำนข้อมูลผลกำรตรวจวิเครำะห์
ของส ำนักงำนคณะกรรมกำรอำหำรและยำ (อย.) กับระบบระบบตรวจปล่อยสินค้ำล่วงหน้ำ (Pre-arrival 
processing system)  ของกรมศุลกำกร เพื่อวิเครำะห์ควำมเสี่ยงสินค้ำและผู้น ำเข้ำแบบอัตโนมัติในกระบวนกำร
น ำเข้ำสินค้ำ โดยมีวัตถุประสงค์เพื่อตรวจสอบเอกสำรน ำเข้ำเชิงลึก คัดกรองสินค้ำท่ีมีควำมเสี่ยง เช่น สินค้ำควบคุม 
สินค้ำผิดกฎหมำย หรือสินค้ำทำงสุขภำพที่อำจปนเปื้อน โดยสนับสนุนกำรท ำงำนแบบ Risk-based inspection 
ระหว่ำงหน่วยงำนท่ีเกี่ยวข้อง ระบบนี้จะประเมินควำมเสี่ยงแบบเรียลไทม์ (Real-time Risk Profiling) โดยใช้ข้อมูล
จำกหลำยแหล่ง เพื่อล็อกกำรน ำเข้ำอัตโนมัติ กรณีโรงคัดบรรจุถูกขึ้นบัญชีด ำ หรือยังไม่ส่งหลักฐำนกำรแก้ไข  ช่วย
เพิ่มควำมโปร่งใสและลดช่องว่ำงในกำรตรวจสอบ 
 5) เสริมสร้ำงสมรรถนะและกลไกควบคุมในเชิงลงโทษ: โดยจัดอบรมโรงคัดบรรจุ และผู้น ำเข้ำ พร้อม
ก ำหนดบทลงโทษเชิงปกครอง และทำงแพ่งส ำหรับผู้ที่มีกำรส่งออกสินค้ำที่มีสำรพิษตกค้ำงเกินมำตรฐำนอย่ำง
ต่อเนื่อง  
 แนวทำงทั้งหมดนี้มุ่งเสริมควำมเข้มแข็งของระบบควบคุมควำมปลอดภัยอำหำรทั้งต้นน ้ำและปลำยน ้ำของ
กระทรวงสำธำรณสุข เพื่อให้กำรน ำเข้ำผักและผลไม้มีควำมปลอดภัยมำกขึ้นในเชิงป้องกัน (preventive control) 
และน ำไปสู่ กำรคุ้มครองสุขภำพของผู้บริโภคไทยได้อย่ำงยั่งยืน [15] ตำมเป้ำหมำยหลักของกำรวิจัยครั้งนี ้นอกจำก
มำตรกำรที่เสนอแล้ว งำนวิจัยนี้ยังเปิดโอกำสให้เกิดกำรศึกษำต่อยอดในอนำคต เช่น กำรศึกษำเชิงคุณภำพเพื่อท ำ
ควำมเข้ำใจปัจจัยที่ท ำให้โรงคัดบรรจุบำงแห่งมีปัญหำซ ้ำ กำรพัฒนำแบบจ ำลองเชิงคำดกำรณ์ (predictive model) 
เพื่อประเมินควำมเสี่ยงของโรงคัดบรรจุใหม่ กำรวิเครำะห์ผลกระทบทำงเศรษฐกิจจำกกำรน ำมำตรกำรใหม่ไปใช้ 
รวมถึงกำรพัฒนำระบบฐำนข้อมูลและแดชบอร์ดเพื่อติดตำมสถำนกำรณ์แบบเรียลไทม์ ทั้งนี้จะช่วยยกระดับควำม
ครอบคลุมและควำมยั่งยืนของระบบเฝ้ำระวังเชิงป้องกันในอนำคต 
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